Menu de la semaine
SEMAINE DU 13-04-2026 AU 19-04-2026

MIDI

Entrée El& colesiaw

Plat RéParmentier végétarien Y Egréné de boeuf a la

bolognaise
Pates
Egréné végétal + sauce
tomate
Fromage Fripons
Dessert Liégeois chocolat = Fruit de saison
E] Local 1 Bio Recette du chef Végétarien =
* VBF B saveurenOr == MSC ot Contient du porc =
B cCE2 i ClobalGAP @& AOP [[] Patisserie duchef

HOUDANCOURT “

¥ .7Rbti de porc* sauce a

I'oignon

& Carotte vichy

Potatoes

RESTAURATIOM

& Concombre sauce aux

fines herbes
Emincé de volaille sauce Beignets de calamar
colombo Sauce tomate

BEGratin de chou-fleur et Riz
pomme de terre

RéPané de sarrasin et lentilles MBoulette panée de blé
aux poireaux sauce tomate

Tartare ail et fines herbes

Purée pomme péche

HVE
VPF

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

fagon thai sauce créme

Mimolette

Beignet a la pomme = Fruit de saison

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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