Menu de la semaine

SEMAINE DU 30-03-2026 AU 05-04-2026

MIDI
HOUDANCOURT
Entrée % Betterave vinaigrette

\)

Tomate vinaigrette

DURSNT

RESTAURATION

Plat MiBoulette panée de blé 0¥ Rbti de porc* sauce Emincé de volaille sauce ¥ @LAsauté de boeuf =*Payé de hoki sauce
facon thai sauce tomate marengo normande bourguignon hollandaise
Ratatouille de légumes & Carottes Purée de pomme de terre Pommes de terre sautées FiRiz (BIO) pilaf
Semoule ﬂ ~ Pates n'ialette panée pois E’alet végétarien &

==\\/aterzooi de poisson légumes sauce curry litalienne sauce milanaise
Fromage Vache picon E2%petit Brie Bio Le lillois ~ Edam

Dessert “IFruit de saison (BIO) TikBy aourt aromatisé Abricot - Fruit de saison [Tcake au yaourt Compote pomme passion
Bio local
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
E1 Eio B Recette du chef Végétarien F HVE possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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*Présence de porc
[(] Patieserie du chef




