Menu de la semaine
SEMAINE DU 23-03-2026 AU 29-03-2026
MIDI

DU
HOUDANCOURT “ ,, ﬁn&ﬂo!

Entrée = Carottes rapées Klcéleri rémoulade Concombre vinaigrette
Plat Y Boulettes de boeuf sauce  RdlBlLentilles sauce tomate < Saucisse* fumée sauce Réti de dinde sauce poulette Paélla aux Poissons
au ras el hanout fagon bolognaise oignons Pommes Vapeur
Légumes couscous = Elrates Flageolets verts fins aux REEmince de pois blé sauce
Semoule carottes curry
EBoulettes végetales tomate MRoule végetal et son jus
mozzarella sauce au ras el
hanout
Fromage FIkAcamembert Bio Le lillois  Buchette lait de mélange
Dessert FiAyaourt aromatisé myrtille - Fruit de saison Gaufre de Bruxelles Créme dessert caramel FiFruit de saison (BIO)
Bio local
El Local Fi Bio Bl Recette du Végétarien 8 HVE Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
i chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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