Menu de la semaine

SEMAINE DU 09-03-2026 AU 15-03-2026 DU
MIDI ’ , e NT
HOUDANCOURT “ T
Entrée % Carottes rapées % Chou-fleur sauce cocktail
Plat Emincé de volaille sauce "»Pavé de hoki sauce aux " Boulettes de boeuf sauce  BdMafé de légumes Knack volaille et son jus
napolitaine herbes bercy Riz Lingot blanc a la tomate et
Ratatouille de légumes Poélée de champignons Poélée de Potiron et Pommes pomme de terre cube
Semoule Coquillette de terre RlRoulé végétal et son jus
BB oulettes végétales tomate MiGalette panée pois
mozzarella sauce napolitaine légumes sauce curry
Fromage ® Pont 'Evéque Fiklcamembert Bio Le lillois Gouda
Dessert - Fruit de saison FIkBy aourt aromatisé Cerise  Spécialité pomme banane Créme dessert chocolat “IFruit de saison (BIO)
Bio local
k1 Local i Bio El Recette du Végetarien % HVE Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
) chef ~ possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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