SEMAINE DU 31-03-2025 AU 06-04-2025 )

DUPONT 3 @ Ji

RESTAURATIO
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Entrée Kdcéleri rémoulade Macédoine “ITomate au persil (BIO) & Chou-fleur sauce cocktail
Plat F1%sauté de boeuf (BIO) Blcari de lentilles Knackis Elescalope de volaille sauce | ™ Poisson meuniére
sauce forestiére Riz Petits pois carottes barbecue Flsemoule (BIO)
Poélée de champignons & Haricots beurre Piperade
Bl Gratin dauphinois Pommes rissoles
**Fricassée de poisson blang u| | EdPalet montagnard sauce
sauce ciboulette barbecue
Fromage ®pont 'Evéque
Dessert|| = Fruit de saison ':"'Frumage blanc (BIO) au Yaourts Cocktail de fruits Tarte citron
spéculoos
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@ AOP + GiobalGAP [B Issuedelabel W VPF possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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