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RESTAURATIO?

™ leri (BIO) au fromage

Enfrée Carottes rapees Potage tomates
blanc
Plat Cordon bleu (volaille) B ~Reti de porc” sauce Jambon blane EillLentilles (BIO) sauce Hoki doré au beurre sauce
Ble dijonnaise Semoule tomate fagon bolegnaise napolitaine
FiCourgettes (BIO) crémees| | ® Garotte vichy Sauce tomates EildFromage rape (BIO) B'Harcot vert
Lingot blanc Pites Pommes croustillantes aux
herbes
Fromage #pont IEvéque Flyache qui rit (B10)
Dessert|| “* Fruit de saison K18 Gautre Liggeoise Compote de pommes [cake Liegeois chocolat
Sans viande: Sa_t}s Yiande: Sans viande :
Fromage pané Mijoté de patate Poisson pané
douce et lingots blancs
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Fl B B recetts ducter ¥ VEF + Contient dupore [ Végtaren Les menus ne sont pas contractuels, le service achats éant tributaire des variations
E] vLoca & aAoP : Glotal GAF [ ssmedelsbel = WPF possibles des approvisionnements et des délals de commandes.
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